
Enea
Matteo
Stefania
Roberto
Andrea
Francesco
Sharon
Martina
Rita
Alice
Luciana
Nevila
Samira
Haziz
Olga
Esnajder
Francesca
Andrea
Fabio
Michela 
Aurora
Michelle
Andrea
Alessandra
Giorgio
Dario
Michele
Nathan
Vittorio
Tommaso
Benedetta
Andrea
Alessandra

LA TAVOLA 5.-/PERSONA

[cibo + arte + ospitalità]
glutenfree 

lactosefree

veg | declinabile veg

[two courses]
it’s the best choise to start 
the experience

ACQUE MINERALI 0,5
ACQUE MINERALI 0,75

2,5.-/BOTTIGLIA
4.-/BOTTIGLIA

Risotto Zaccaria “Rosa Marchetti”

Ravioli del Plin 

CREMA DI RICCI DI MARE E OLIO ALL’NDUJA  

Linguine Gerardo di Nola 

CREMA DI SPINACI, CAPRINO, MELOGRANO E OLIO ALLA RUTA 

22.-

25.-

RIPIENI DI ARROSTO, CREMA DI BAGOSS, PORRO FONDENTE E
TARTUFO NERO 

24.-

Tartare di Garronese Veneta

Zucca croccante  
RIPIENA DI SCAMORZA E LIMONE CANDITO 

20.-

Storione marinato  
IL SUO CAVIALE, CREMA DI CACHI E GEL DI
LIMONE E E ZENZERO 

28.-

21.-
VERZA E SALSA ALLA SENAPE 

Polpo scottato 

Petto d’anatra

Schnitzel 

BIETE E CREMA AGRODOLCE DI CILIEGIE E RUCOLA WASABI

26.-

28.-

25.-

SPUMA DI PATATE ALLA PAPRIKA, CIME DI RAPA , TERRA DI OLIVE
NERE E SCALOGNO  FRITTO 

Curry di funghi 
CIALDA DI RISO CROCCANTE E FINGER LIME 

19.-

SCHNITZEL DI POLLO RUSPANTE E CAESAR SALAD 

La selezione del casaro in 5 assaggi 

• CREMA COTTA AL THE NERO E AGRUMI 

18 .-

10.-

• DECLINAZIONE DI NOCCIOLA 

• ZUCCA E CARAMELLO 10.-

COMPOSTE DI FRUTTA E VERDURA & PANE AI FRUTTI SECCHI 

10.-



PRANZETTO

ESPERIENZA IN VIGNA

[cibo + arte + ospitalità]

Il
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27.-
3 selezioni in abbinamento 

Il menù degustazione è da intendersi per tutti gli ospiti
60.-

ilDEGU

ca
lic

e
VU

OI 
UN

?

...

...

illy & IL BUON RICORDO 

Il benvenuto di ENEA

LA BOLLA con il perlage più adatto al tuo palato...

ilBIANCO  + o - aromatico
ilROSSO  fresco O morbido 

un calice sopra le righe 

7-15.-

7-12.-

7-15.-

per i PICCOLI ospiti 

30.-2 portate | coperto | acqua 

15.-1 portata | coperto | acqua 

...

Tartare di Garronese Veneta
...

RIPIENI DI ARROSTO, CREMA DI BAGOSS, PORRO FONDENTE
E TARTUFO NERO 

Petto d’anatra
BIETE E CREMA AGRODOLCE DI CILIEGIE E RUCOLA WASABI

...

VERZA E SALSA ALLA SENAPE 

Ravioli del Plin 


