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zuppetta di mare

Il carrello dei formaggi                                                                

spaghettOro Verrigni

filetto di ombrina pescata

bottoni di pasta cotta

capesante

CREMA DI FORMAI DE MUT, CIPOLLA DI GIARRATANA AGRODOLCE
CETRIOLO E VANIGLIA

filetto di manzo

benvenuto autunno

bretagna

RISOTTO Riserva San Massimo

ACQUE MINERALI
IL LUIGI ACCOMPAGNATO 

3.-/BOTTIGLIA
5.-/PERSONA

[cibo + arte + ospitalità]
glutenfree 

raviolo ripieno

bruschetta di pan brioches

CON GAMBERO VIOLA, SPUMA DI PATATE E  ACQUA DI TELLINE

RIPIENI DI CAPRINO DELLA VAL BREMBANA,
 BRODO TIEPIDO DI CAMOMILLA,  ANACARDI E POLLINE

CON VARIETÀ DI DATTERINI, ALICI DEL CANTABRICO
 E CERFOGLIO

penne lisce Gerardo di Nola

CREMA DI POMODORINI GIALLI + PARMIGIANO 40 MESI E BASILICO

 SALSA PIL PIL, GAMBERO BIANCO CROCCANTE E PIATTONI 

30.-

da 15.-

20.-

22.-

16.-

28.-

18.-

22.-

22.-

lactosefree

CON DIVERSE VARIETÀ E CONSISTENZE DI ZUCCHINA

CAFÈ DE PARIS, SCALOGNO GLASSATO E BIETE

30.-

12.-
ACCOMPAGNATO DALLE COMPOSTE DI FRUTTA E VERDURA

12.-

veg 

CREMA DI ZUCCHINA TROMBETTA, 
IL SUO FIORE RIPIENO DI RICOTTA DI BUFALA E NASTURZIO

[two courses]

22.-

it’s ok to start the experience

GRANO SARACENO, CIOCCOLATO CIOCCOLATO FONDENTE, 
LIMONE CANDITO, SALE MALDON E OLIO EXTRAVERGINE DI OLIVA

CREMA FREDDA BRULE’ E FICHI

il dolce pensato per Accademia Carrara



PRANZETTO

[cibo + arte + ospitalità]
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27.-ESPERIENZA IN VIGNA
3 selezioni in abbinamento

Il menù degustazione è da intendersi per tutti gli ospiti

55.-

ilDEGU

ca
lic

e
VU
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...

illy & il BUON RICORDO   

il benvenuto di ENEA

il DOLCE dello chef 

LA BOLLA con il perlage più adatto al tuo palato...

ilBIANCO  +  o  -  aromatico  
ilROSSO  fresco O morbido  

un calice SOPRA le righe

7-15.-

7-12.-

7-15.-

per i PICCOLI ospiti
30.-Menù 2 portate | Coperto | acqua

15.-Menù 1 portate | Coperto | acqua

...

penne lisce Gerardo di Nola

...

GAMBERO VIOLA, SPUMA DI PATATE E TELLINE

filetto di ombrina pescata

 SALSA PIL PIL, GAMBERO BIANCO CROCCANTE  E PIATTONI 


