
ACQUE MINERALI
IL LUIGI ACCOMPAGNATO 

3.-/BOTTIGLIA
5.-/PERSONA

[cibo + arte + ospitalità]

Enea
Matteo
Stefania
Bauty
Roberto
Sharon
Martina
Andrea
Matilde
Francesco
Rita
Luciana
Raffaella
Sara
Olga
Pascaline
Fabio
Nevila
Andrea
Ngone
Haziz
Cinzia
Esnajder
Marco
Dario
Lorenzo
Aurora
Michelle
Andrea
Alessandra
Giorgio
Nathan
Vittorio
Alessandra

glutenfree 

Mosaico di rombo

Il carrello dei formaggi                                                                

La pasta asciutta, RIGATONE AL CONTRARIO 

Gnocchi di patate arrosto HOMEMADE

Aragostella 

CACCIUCCO DI CANOCCHIE, PISELLI FRESCHI, LARDO E BOTTARGA  

Triglia ripiena  

Midollo di manzo arrostito
RISONE ALLO ZAFFERANO E PERA SCIROPPATA 

ALLA CATALANA E PANE AROMATICO  

CARCIOFO 

Mezzo pacchero Verrigni 

IL NOSTRO POMODORO, BURRATA E BASILICO  

RIPIENI DI GAMBERO ROSA
FONDUTA DI TOMA DI MINIERA E LATTUGA DI MARE   

RISTRETTO DEL SUO RAGU’ E ZUCCHINE ALLA SCAPECE 

ASPARAGI DI TERRA E DI MARE
BUERRE BLANC E OLIO ALL’ERBA CIPOLLINA  

28

da 15

18

22

24

28

18

18

22

lactosefree

ALLA ROBIOLA DI ROCCAVERANO, MANTECATO AL BURRO
ACIDIFICATO AL FIENO, MOSTO D’UVA E NOCCIOLE 

Controfiletto di Vaca Vieja 
IL SUO FONDO, CAROTE, PATATE E CHIMICHURRI 

30

12

ACCOMPAGNATO DALLE COMPOSTE DI FRUTTA E VERDURA

Cremoso al cioccolato bianco 

Crostatina speziata 12

veg 

CREMA AL LIMONE E GEL DI FRUTTA E VERDURA 

il dolce pensato per Accademia Carrara

MANDROLA CROCCANTE
MANGO E SCORZA DI LIME E MERINGHETTE 

DIVERSE CONSISTENZE DI CARCIOFO 

[two courses]

RISOTTO Riserva San Massimo 22

it’s ok to start the experience


